


I N F O R M A T I O N S P R A T I Q U E S

TVA applicable : 10%

Pour passer commande dès maintenant :
+33 (0)5 57 97 37 53
livraison@monblanc-traiteur.com

Pour une livraison de dernière minute ou un rajout de 
commande (au plus tard la veille avant 12h et selon 
disponibilité), téléphoner au +33 (0)5 57 97 37 53.

Nos chargées de clientèle sont à votre écoute tous les jours 
durant Vinitech de 9h à 13h et de 14h à 18h.

Livraison gratuite sur stand sur les plages horaires suivantes : 
entre 8h30 et 10h, entre 10h30 et 12h30 et entre 13h30 et 
15h30.
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P E T I T - D É J E U N E R
C o l l e c t i o n

Mini-Viennoiseries - 35,00€HT

Pour env. 10 personnes. 

Assortiment de 30 mini-viennoiseries (croissants, 

pains au chocolat, pains aux raisins). Présenté en 

bourriche arcachonnaise avec serviettes jetables.

Plateau de 20 brochettes sur pic en bambou avec 4 

variétés de fruits susceptibles d'évoluer en fonction 

des saisons..
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M’Box sucrée à partager – 51,00€HT

Biscuits secs maison à partager, 

en box métal pour environ 15 personnes. 4 variétés

susceptibles de changer selon les saisons : 

Madeleines / cookies / sablés caramel / cakes

Plateau de brochettes de fruits 
frais - 38,00€HT

Kit petit-déjeuner - 62,50€HT

Assortiment de 30 mini-viennoiseries (croissants, pains au 

chocolat, pains aux raisins), 1 thermos de café (1l), 1 thermos 

de thé Earl Grey (1l), 1 bouteille de jus d’orange Alain Milliat

(1l), 1 bouteille d’eau plate Abatilles (1l), serviettes jetables, 

sucres emballés, agitateurs, gobelets, dosettes de lait.
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C o l l e c t i o n

Assortiment de 20 pièces, 4 variétés, présenté en 

bourriche arcachonnaise. Suggestion de garnitures : 

foie gras de canard / magret fumé / fromage de brebis 

des Pyrénées et confiture de cerises noires / jambon 

Serrano / saumon fumé... Au bon soin du chef.

Sélection de 20 mini sandwiches - 43,50€HT

M’Box salée à partager - 49,50€HT

C O C K T A I L S D É G U S T A T I O N

V
is

u
e
ls

 n
o
n
 c

o
n
tr

a
c
tu

e
ls

Moelleux salés maison à partager en box 
métal. 60 pièces pour environ 15 personnes. 

4 variétés susceptibles de changer selon les 
saisons : Kouglofs / mini clubs sandwichs / 
sablés parmesan / cakes aux olives. 
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C o l l e c t i o n

Pour 10 personnes environ, suggestion de composition
susceptible d’être modifiée selon les saisons ou le marché du
jour : Comté fruité, Saint Nectaire fermier, fromage des
Pyrénées, bûche de chèvre, Mimolette vieille. Découpés sur
plateau, accompagné de pain aux fruits secs et céréales
tranché.

Plateau de dégustation de charcuterie fine – 52,00€HT

Pour 10 personnes environ, suggestion de composition
susceptible d’être modifiée selon le marché du jour :
Chiffonnade de jambon Serrano, chorizo doux, saucisse
sèche de montagne, salamanque… Tranchée finement
sur plateau, accompagnée de pain de campagne.

Plateau de dégustation de fromages de terroir – 48,00€HT

C O C K T A I L S D É G U S T A T I O N
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P L A T E A U X C O C K T A I L

C o l l e c t i o n

L’Epicurien - 71,00€HT

Plateau de 42 pièces salées, 7 saveurs susceptibles d'être modifiées selon le marché du jour :

Saumon et madeleine citron/ Tartare périgourdin / Maki homard et canard / Millefeuille Comté

mendiant / Tartelette de légumes / Sphère chocolat foie gras / Tartare de poisson.

Le Gastronome - 55,00€HT

Plateau de 42 pièces salées, 7 saveurs susceptibles d'être modifiées selon le marché du jour :

Nougat de thon / Palet parmesan jambon de pays / Millefeuille de figue / Financier salé / Foie gras

amaréna / Blinis saumon / Tartelette chèvre mendiant.
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Le Sensation – 73,00€HT

Plateau de 42 pièces, 6 saveurs. Suggestion de

composition susceptible de varier selon le marché du

jour : Verrine tartare de légumes / Briochette de foie

gras / Verrine bavaroise d’asperge / Boule de pain

rillette de thon / Verrine chutney de mangue-foie

gras / Bagel crème cheese et saumon.
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65,10€HT

Les mini salades

La Chalosse : 4,60€HT

Mesclun de salade, foie gras, petits légumes fraîcheur, pignons de pin.

Contenant individuel, fourchette incluse.

Les délices de la Baltique : 4,60€HT

Pousses d’épinard, saumon fumé, tomates cerises. Contenant individuel,

fourchette incluse.

L’Ibanoïa : 3,70€HT

Mesclun de salade, jambon de pays, tomates cerises, pignons de pin.

Contenant individuel, fourchette incluse.

Dégustation de légumes croquants et dips - 45,00€HT

Pour environ 20 personnes (3kg) présentée en 

bourriche arcachonnaise, avec ses sauces.

P L A T E A U X C O C K T A I L

C o l l e c t i o n
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C O C K T A I L S S U C R É S

C o l l e c t i o n

Le Passion - 71,00€HT

Plateau de 42 pièces sucrées, 7 saveurs susceptibles d'être modifiées selon le marché du jour : Tartelette

Carambar chocolat / Dôme exotique, biscuit coco / Tartelette citron meringuée / Croustillant chocolat

noisette / Succès praliné / Financier pistache framboise / Coupelle chocolat blanc, coulis mandarine,

crémeux marrons.

Le Gourmand - 73,00€HT

Plateau de 42 pièces sucrées, 6 saveurs susceptibles d'être modifiées selon le marché du jour : Panacotta aux

fruits exotiques / Muffin Chocolat / Crémeux chocolat / streusel cacao noisette caramélisée / Moelleux citron

framboise / Verrine fraises chantilly / Muffin Tatin.
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C o l l e c t i o n

Assortiment de canelés et macarons - 45,00€HT

Plateau de 42 pièces sucrées

Dégustation de fruits de saison - 48,00€HT

Pour environ 25 personnes (3kg) présentée en 

bourriche arcachonnaise.

C O C K T A I L S S U C R É S
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Le Récréation - 55,00€HT

Plateau de 42 pièces sucrées, 7 saveurs susceptibles d'être modifiées selon le marché du jour : Canelé /

Tartelette fruits rouges / Macaron / Moelleux caramel, cube de mangue / Financier aux noix / Brownie /

Russe

Vinexpo 2019



Vinexpo 2019



Composée de 2 petites entrées fraîcheur, un wrap, un club 

sandwich, des fruits de saisons et quelques petites douceurs 

sucrées. Comprend une eau plate Abatilles 50 cl, couverts en 

bambou et serviette jetable.

Réalisée selon le marché du jour

Les Ballotins

Composition : entrée, plat, fromage, dessert, eau minérale 50cl, petit pain, couverts et serviette.

V
is

u
e
ls

 n
o
n
 c

o
n
tr

a
c
tu

e
ls

M’Box - 19,95€HT

P L A T E A U X R E P A S

C o l l e c t i o n

Le Sauvignon : 27,00€HT

Ballotin à base de poisson

Ballotin du jour : 26,00 €HT

Menu différent chaque jour

Ballotin du mois : 24,00€HT 

Menu à base de viande

Le Cabernet : 27,00€HT

Ballotin végétarien 
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P L A T E A U X R E P A S

C o l l e c t i o n

Les plateaux Prestige

Composition : entrée, plat, fromage, dessert, eau minérale 50cl, petit pain, couverts et serviette.
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Le Médoc : 36,00€HT

Plateau prestige viande

L’Entre-Deux-Mers : 36,00€HT

Plateau prestige poisson 

Le Saint Emilion : 31,00€HT

Plateau prestige végétarien
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12,00€
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C A R T E S N A C K I N G T A R I F S H T

M I N I S A L A D E S

Mini salade foie gras
Mesclun, foie gras, petits légumes fraîcheur, pignons de pin

4,50 €

Mini salade jambon de Pays
Mesclun, jambon de pays, tomates cerises, pignons de pin

4,50 €

Mini salade lardons chèvre
Mesclun, chèvre frais, lardons fumés, tomates confites, petits croutons

4,50 €

Mini salade baltique
Pousses d’épinard, saumon fumé, courgettes, tomates cerises

4,50 €

C L U B S A N D W I C H E S

Club londonien
Pain céréales, dinde, cheddar, bacon, sucrine

6,50 €

Club poulet curry
Pain brioché toasté, œuf, mayonnaise, poulet, curry, tomate, concombre, sucrine

6,50 €

Club saumon fumé
Pain polaire, fromage frais citronné, aneth, saumon fumé, concombre, sucrine

6,50 €

Club thon crudités
Pain brioché à la tomate, thon, concombre, tomate, sucrine

6,50 €

D E S S E R T S

Fruits de saison à picorer 2,00 €

Canelé 2,00 €

Brownie 2,00 €

Muffin 2,00 €
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B O I S S O N S T A R I F S H T

Eaux minérales

Eau minérale naturelle plate des Abatilles 50cl 2,00 €

Eau minérale naturelle gazeuse des Abatilles 50cl 2,00 €

Eau minérale naturelle plate des Abatilles 1L 3,70 €

Eau minérale naturelle gazeuse des Abatilles 1L 3,70 €

Jus et sodas

Coca Cola 1L 4,20 €

Coca Cola Zéro 1L 4,20 €

Jus d’orange Alain Milliat 1L 4,80 €

Jus de pomme reinette Alain Milliat 1L 4,80 €

Jus de poire d’été Alain Milliat 1L 4,80 €

Boissons chaudes

Thermos de thé (pour 10 personnes)
1 thermos (1l), sucres emballés, agitateurs, gobelets, dosettes de lait.

21,00 €

Thermos de café (pour 10 personnes)
1 thermos (1l), sucres emballés, agitateurs, gobelets, dosettes de lait.

21,00 €

Capsule de café Richard
Vendue à l’unité, avec gobelets, sucre, dosettes de lait, agitateurs et serviettes.

1,20 €

Location de machine à café Richard
A la journée.

50,00€
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D i v e r s

Buffet 1,5m nappé - 30,00€HT

Coton blanc

Maître d‘hôtel - 293,00€HT

Forfait 8h
Maître d’hôtel supplémentaire : 229,00 €HT

Pack verrerie et petit 
matériel de service - 5,00€HT

Prix par personne. Comprend 1.5 verres 
par personne, petit matériel de service

Pack vaisselle jetable - 3,00€HT

Prix par personne. 
Comprend 1.5 gobelets en plastique par 

personne, petit matériel de service
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